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Un ballet
culinaire coréen

A deux pas des Champs-Elysées, le chef Sung- hak Han
(déja aux manettes du Soon et Soon Grill Marais) vient
d’ouvrir un nouvel établissement ou il mélange avec une
maestria consommeée le meilleur de la gastronomie coréenne
(les traditionnelles fermentations et le fameux barbecue) avec
le sourcing d’exception propre aux terroirs francais. |l faut
absolument gofiter les raviolis Mandoo au chou d'une délicatesse
inouie, ainsi que les Banchan, des légumes marinés et fermentés
de saison servis en accompagnement. L'autre must, le fameux
Bulgogi, le plat de viande de beeuf mariné cuit sur un gril, atteint

ici la perfection. Evidemment, le filet de beeuf coupé finement est

d'une qualité supérieure, mais il est sublimé par une sauce secréte,
invention d'un chef passé maitre dans I'art ancestral des marinades
et des épices. Une superbe expérience gastronomique, magnifiée

par un décor original inspiré par le Seungmu, la danse bouddhiste
traditionnelle coréenne, et une vaisselle délicate créée par les
meilleurs artisans de la Péninsule. A vivre !

Soon Grill Champs-Elysées, Menu déjeuner a partir de 24 €, Menu diner
a partir de 69 € (version végétarienne disponible), a la carte a partir de 55 €




