A I'attention de
SOON GRILL
78 Rue des tournelles

75003 PARIS

ATTESTATION VIANDE HALAL

Nous soussignons, boucherie les jumeaux,
Certifions que notre viande et charcuterie sont préparées a partir de viande
Halal selon le rite islamique.

BOUCHERIE LES JUMEAUX
97 Rue de Paris,
93260 LES LILAS

0170322026
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Menu Midi

A



Entréee & Plat

DU LUNDI AU VENDREDI, SAUF JOURS FERIES

ENTREE & MAIN DISH ( Monday to Friday, except Holidays )

Salade de crevettes Shrimps salad
Raviolis grillés aux crevettes Fried Shirimp dumplings

%l Salade de calamar (sauce piquante ou non) Squid sclad (spicy sauce or not)

Calamar grillé a la sauce soja ou piquante 17
Grilled squid with soy sauce or spicy sauce

Poulet grillé a la sauce soja ou piquante 17
Grilled chicken with soy sauce or spicy sauce

Dolsotbibimbap 17
Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et de viande,

servi dans un bol en pierre brolant Bibimbap served in a hot stone bowl

=k Poulet Chicken
=N Tofu Tofu
-5_?‘-§| Tartare de boeuf Seasoned Korean beef tartar

Saumon gri"é Grilled salmon 18
Magquereau grillé Grilled mackerel 18
Pot au feu piquant de tofu soyeux aux fruits de mer 18

Spicy Seafood and soft tofu stew

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.



MMME  Salade de crevettes Shrimps salad
ToHE Raviolis grillés aux crevettes Fried Shirimp dumplings
M2 Beignets de crevettes caramélisés Fried shrimps with caramelized sauce
Shal Poulet grillé a la sauce soja ou piquante 24
Grilled chicken with soy sauce or spicy sauce
E&44Y  Dolsotbibimbap o4
Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et de viande,
servi dans un bol en pierre brilant Bibimbap served in a hot stone bowl
= Poulet Chicken
-'|:-—'f— Tofu Tofu
%il Tartare de boeuf Scasoned Korean beef tartar
01 =7 ong 2 . 25
Ho| Lo Saumon grillé Grilled salmon
J_’_%OH'-°| Maquereuu grillé Grilled mackerel 25
Ao Gateaux de riz Sticky rice cakes with red beans

Entree, Plat & Dessert

DU LUNDI AU DIMANCHE

ENTREE & MAIN DISH & DESSERT ( Monday to Sunday)

'L—?il‘ol'olﬁﬂal;! Glace au thé vert Green tea ice cream
o
T

AbA 2H| Sorbet au Yuzu Yuja sorbet

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.
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Menu Midi & Diner
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La Terre

SPECIAL DEGUSTATION

49€

mem  7Al 3712 3 ENTREES 3 ENTREES

TE Raviolis grillés aux crevettes
Mandoo Fried Shirimp dumplings

H3% Ailes de poulet frites caramelisées
Dakganjeong Sweet crispy chicken

7 Sauté de vermicelles aux légumes
Japchae Fried vermicelli noodles with vegetables

mm HAMEH  pPLAT AU CHOIX MAIN DISH CHOICES

Ha Poulet grillé a la sauce soja ou piquante

Bulgogi Grilled chicken with soy sauce or spicy sauce

S 4H|HIEE Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et de viande,
Dolsotbibimbab servi dans un bol en pierre brilant

(Poulet) Bibimbap served in a hot stone bowl (grilled poulet)

mmm LC|ZE AMEH DESSERT AU CHOIX DESSERT CHOICES

et Gateaux de riz Sticky rice cakes with red beans
ofo|A 32l Glace au choix Ice cream

mmm I =3 CAFE OU THE COFFEE OR TEA

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.



a0rs
Mandoo
St
Dakganjeong
23

Kimchi Jeun

HAH[0]2

Rumsteak

NS 44 54
Simmental Deungshim
(+10€)

ZIAL oot
Francesan Wagyu

(+35€)

Ao
Eoopzat
Efato|4.o}
233}

Al

La Montagne

SPECIAL DEGUSTATION

59€

Raviolis grillés aux crevettes
Fried Shirimp dumplings

Ailes de poulet frites caramelisées
Sweet crispy fried chicken wings

Galette de kimchi

Kimchi pancake

Filet de Rumsteck

Tenderloin of rump steak

Entrecéte de Simmental maturé 60 jours
(Supplément de 10€ )

Dry aged Simmental Rib-eye steak ( Extra 10€ )

Beef steak Wagyu ( France / Supplément de 35€)
Wagyu beef steak ( France / Extra 35 € )

Gateaux de riz Sticky rice cakes with red beans

Fondant au chocolat «Autrement»
Dark chocolate fondant «Autrement»

Tiramisu coréen et boisson a la cannelle

Korean tiramisu and cinnamon punch

La maison n’accepte pas les chéques. 2 tickets restaurant par personne. Prix nefs, taxes et services compris.



Fas

Mandoo

FELEEE!
Odjinhé tcho

moutchim
UERTE!

Séhou ganjeong

QAofa
Odjinhé Pajeun

£0|70|

Domi goui

BEE
Modum haemul

ofo|A37

Fo432

Efatoj4ef
233}

Hic}
La Mer

SPECIAL DEGUSTATION

69€

Raviolis grillés
Fried dumplings

Salade de calamar piquante
Spicy squid salad
3 Beignets de crevettes caramélisés

3 Fried shrimps with caramelized sauce

Galette de calamar & ciboulette
Squid & spring onion pancake

Dorade royale entiére grillée
Grilled seabream

Assortiment de fruits de mer (selon arrivage)
Assorted seafood (depending on arrivals)

Glace au choix Ice cream

Fondant au chocolat «Autrement»
Dark chocolate fondant «Autrement»

Tiramisu coréen et boisson a la cannelle

Korean tiramisu and cinnamon punch

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.



A la carte

CHE o



Fas

Mandoo

2

Japchae

2

Kimchi Jeun

33550

Goongjoong

tteokbokkl

Q&jofm
Odijinhs Pajeun

oaolz2
Odjinhs tcho

moutchim

39
Youkhae

S8y

Tofu gangent

Moy

Séhou ganjeong

%

Dakganjeong

La maison n’accepte pas les chéques. 2 tickets restaurant par personne. Prix nets, taxes et services compris.

W

Entrées

Raviolis aux crevettes grillés (10 piéces)
Fried Shirimp dumplings

Sauté de vermicelles aux légumes
Fried vermicelli noodles with vegetables

Galette de kimchi
Kimchi pancake

Pates de riz sautées a la cour royale de corée
avec sauce soja
Korean Royal court stir fried rice cakes with soy sauce

Galette de calamar & ciboulette
Squid & spring onion pancake

Salade de calamar piquante (sauce piquante ounon)

Squid salad (spicy sauce or not)

Tartare de boeuf coréen
Seasoned korean beef tartar

Beignets de tofu caramélisés
Fried tofu with caramelized sauce

Beignets de crevettes caramélisés
Fried shrimps with caramelized sauce

Ailes de poulet frites caramelisées
Sweet crispy fried chickens wings

13

15

15

16

16

16
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18

18

18
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Soundobou
tsigué

EAH|HIE
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(H2171/5%)
Dolsotbibimbab

dloj 7ol

Yond goui

250i70|

Godenhé goui

=ajFo|

Domi goui

[ |

Plats uniques

Pot au feu piquant de tofu soyeux aux fruits de mer
Spicy Seafood and soft tofu stew

Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et de viande,
servi dans un bol en pierre brilant

(poulet ou tartare de beeuf)

Bibimbap served in a hot stone bowl (grilled poulet or beef tartare)

Saumon grillé
Grilled salmon

Maquereau grillé
Grilled mackerel

Dorade royale entiére grillée
Grilled seabream

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.
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19

19

19

23
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Sodeungshim

toPlE 444 21

Bayern Anshim

HAH0|2

Rumsteak

A =
AYEr 2/ SA

Simmentol Deungshim

A
2YA 44 24

Galice Galbi

A
22 44 oy

Galice Anshim

ZYALh o

Francesan Wagyu

|
Barbecue Halal

Entrecote d’Aubrac /50y
Beef rib eye Aubrac

Faux-filet Baviére maturé 21 jours /80y
21 days Dry aged Bavarian sirloin

Filet de Rumsteck 750g

Tenderloin of rump steak

EnfrecSte de Simmental maturé 60 jours minimum 750g
60 days Dry aged Simmental Rib-eye steak

Cotes Galice maturé 50 jours minimum /.70y
50 days Dry-aged Galice beef rib

Faux-filet de Galice maturé 40 jours minimum /70y
40-60 days Dry aged Galice sirloin

Beef steak Wagyu (France) /70g
Wagyu beef steak (France)

Nos viandes proviennent majoritairement de la Maison Metzger Fréres et des Boucheries Nivernaises.

26
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Barbecue Halal

| Poulet aux légumes a la sauce soja ou piquante 23
Dakgalbi @ la plancha 750¢

Chicken with vegetables in soy sauce or spicy sauce on the plancha

Qa|z| Fanard aux légumes d la sauce soja ou piquante 25
Oriaalbi a la plancha 750g
g Duck with vegetables in soy sauce or spicy sauce on the plancha

¢ ZH| Cétes d’agneau premiére 28
YangGalbi marinées a la sauce épicée ou non 750g

Grilled lamb firstribs marinated

in spicy sauce or not
DES|E Assortiment de fruits de mer (selon arrivage) 31
Modum haemul Assorted seafood (depending on arrivals)

Nos viandes HALAL proviennent maijoritairement de la Maison Metzger Fréres, des Boucheries Nivernaises et La boucherie Les Jumeaux.
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Riz & Accompagnement

3714 Bol de riz blanc

Bap White rice

27 Chou fermenté au piment

Kimchi Fermented spicy cabbage

e Radis blanc fermenté au piment

Kkaktugi Fermented spicy radish kimchi

43N 2t Salades (supplément)

Ssam Salads (extra)

#8749l Feuilles de sésame nature (selon la saison)
Keitnip Sesame leaves

0| o Supplément de légumes de saison a griller
Gui yatchai (champignons, courgette, patate douce, oignon, ...)

Seasonal vegetable supplement to grill

(mushrooms, zucchini, sweet potato, onion...)

La maison naccepte pas les chéques. 2 tickets restaurant par personne. Prix nets, taxes et services compris.
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Desserts

A=A Cheesecake Citron Gingembre 9
i|57'||°|ﬂ Lemon Ginger cheesecake

=29 A} Soufflé glacé au Citron Yuzu 9
L2 Lemon Yuzu ice soufflé

oz Fondant au chocolat «YUZU CITRON» 9
Zoio AZat Dark chocolate «Yuja lemon»

ofo|A 32l Glace (2 boules) Ice cream (2 scoops) 9

-l—']-il' Thé vert Green fea
ZQIZl Sésame noir Black sesame
0|9l Pétale de rose Rose petal

AEH| Sorbet (2 boules) Sorbet (2 scoops) 9
%1 Mangue Mango
L2 Yuzu Yuja
Zctat Gateaux de riz gluant aux haricots rouges 9
A7 avec boisson coréenne a la cannelle
Sticky rice cakes with red beans with korean cinnamon punch
Elzlojaet  Tiramisu coréen et boisson coréenne a la cannelle 10
Eanl; Korean tiramisu and korean cinnamon punch

g 123  Café gourmand 11

Gourmet coffee

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.



