A la carte
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Mandoo* au poulet 17 €
ghao ot

*Raviolis

Mandoo* au tofu et aux légumes 17 €
£ opf ote

*Raviolis

Japchae* 18 €
3

*Sauté de vermicelles au boeuf et aux légumes

Pleurote frite a la sauce aigre-douce 18 €
Lefe) g4

Champignon frit, truffe

Pajeon* aux fruits de mer 19 €
BRIl

*Galette coréenne aux ciboules

Yukjeon* 19 €
|4

*Boeuf finement tranché trempé dans de la péate aux ceufs et frit.

Yukhé* 20 €
28

*Tartare de boeuf accompagné de I'oeuf parfait, truffe



Bulgogi* a la plancha (180g) 27 €
*Viande de boeuf marinée & la fagon coréenne puis grillée avec la sauce

=17

Plat de cétes mariné a la sauce soja (180g) 29 €
4 7|

Faux-filet de Baviére maturé 21 jours (180g) 31 €

Htolo|2 &4 HESH (212 24)

Faux-filet de Simmental maturé 40 jours minimum (180g) 43 €

NS 44 AHBSA (402 ol 44

Faux-filet de galice maturé 40 jours minimum (180g) 56 €
2L &4 HESH (40 ol 44)

Entrecéte de Simmental maturé 60 jours minimum (180g) 63 €
AGEr &4 54 (60 ol £4)

Entrecdte de Galice maturé 50 jours minimum (180g) 65 €
222 444 SH (502 ol 44)

Tous nos barbecues sont accompagnés de 4 condiments variant selon les saisons.



Faux-filet ou Entrecdte de Wagyu | selon arrivage ) - Australie (180g) 180 €

T34 ot HE SH Ex S (2] Aol zi2h

Assortiment de Wagyu | sclon arrivage ) - France  180€
3 piéces (180g)

parmi Fauxdilet | Entrecéte | Basse-cdtes | Picanha | Poitrine

Poitrine de Wagyu - France (160g) 200 €

TYAL ot Aea

Entrecdte de Wagyu* - Japon (180g) 210 €

L2242kt SA

*Beeuf de race japonaise, connu pour sa chair marbrée,

on goit beurré et sa texture fondante en bouche.



Poitrine de porc fermier (180g) 26 €

A A

Travers de porc marinés & la sauce soja (180g) 27 €
2| ZH|

Echine de porc ibérique (180g) 34 €

o|#f|2|Z 4

Pluma de porc ibérique (180g) 37 €

o[22 SFot

Tous nos barbecues sont accompagnés de 4 condiments variant selon les saisons.



Cétes d’agneau marinées

a la sauce soja ou @ la sauce piquante (180g) 31 €
& 2|

Cuisses de poulet marinées & la sauce soja piquante
@ la plancha (180g) 27 €

g 24



Dolsot Bibimbap* au boeuf 20 €
217 E& vl

*Un mélange de riz, de légumes variés, d'ceuf et d’une garniture principale au choix.

Servis dans un bol en pierre chaude

Dolsot Bibimbap au Yukhé* 20 €
8| & 0y

*Tartare de boeuf

Ragoit épicé au porc et au Kimchi* 21 €
&HR| 72| A7

*Chou fermenté au piment

Ragoit a la péte de soja fermentée avec du cote de beeuf 21 €
A 7| EYmH

Dorade grillée a la sauce piquante 23 €

=0] g4 Tl

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.



Riz blanc 4 €

ol

Salade variée pour Ssam* 5 €
Mt
=}

*« Enveloppé », fait référence & une coutume dans la cuisine coréenne ou,

légumes-feuilles sont utilisées pour envelopper un morceau de viande

Kimchi* 5 €
742

*Chou fermenté au piment

Feuvilles de sésame pour Ssam* 5 €
M 7710l
oo A

Feuilles de sésame saumurées a la sauce soja 6 €
7HolAdo]
AOo20

4 METS variant selon les saisons 6 €
47t vtz
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Desserts
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Eunhasu* 234 14 €
: Sorbet yuzu-pomme accompagné de perles de tapioca

Efm|e7t HE EEQU Rt A2t A2

*Voie lactée

Daeboreum* tizz 15 €
: Glace au riz, pépites de céréales, mousse & la poire, crumble au soja
45 32|, v B4, F7HF IHES BEQ! M ofo|A3E
*Inspiré des repas pris lors de la féte nationale Coréenne
pendant laquelle on mange du riz avec des céréales en souhaitant

la tranquillité et la santé pour toute I'année.

Guleum* 1215 €
: Parfait glacé aux céréales, confit d’haricots rouges et granité de lait
0|27 otolA, H, &7 Jat|m|

*Nuage

Chunaengmu* 24215 €
: Sorbet mandarine, créme de chocolat blanc caramélisé
Ffatato|= glo|E 23 3FZ AR AiciRl A 24|

*Inspiré par les couleurs de la danse traditionnelle coréenne « Chunaengmu »

Bal u kong Yang* #232% 15 €
: Sorbet poire, mousse de tofu et chocolat dans une feuille de brick
S5 23 24, 3 Fof YHHS EER v A 24|

*Dessert vegan inspiré de la religion bouddhiste



