Mandoo de choux* au beeuf et porc 18 €
NESEILIES

*Raviolis roulés aux choux

»

Mandoo de choux* au tofu et légumes 18 €

= CHd C
i3 sHois

*Raviolis roulés aux choux

A la carte Jpchs 10

*Sauté de vermicelles au beeuf et aux légumes décoré de fines tranches d’omelette

»

Pleurote frit & la sauce aigre-douce 18 €
Lefel g4

Champignon frit

Yukjeon* 19 €
&4

*Fines tranches de boeuf frites dans une panure d’ceuf

Salade de Suyuk* 20 €
Hadega e

*Poitrine de porc froide préparée sous-vide

Yukhé* 20 €
53|

*Tartare de boeuf accompagné d’oeuf parfait



Bulgogi* & la plancha (180g) 29 €
*Viande de boeuf marinée & la facon coréenne

=17

Plat de cdtes de beeuf marinées & la sauce soja (180g) 31 €
p

4 ZH|

Entrecéte Aubrac (180g) 35 €

QHaI3 A 54l

Faux-filet de Simmental maturé 40 jours minimum (180g) 45 €

Nt 44 HBSA (402 of4f 44 )

Faux-filet de galice maturé 40 jours minimum (180g) 63 €

222 &4 HESH (40€ ol 24)

Entrecéte de Galice maturé 50 jours minimum (180g) 73 €
222 444 SH (502 ol 44)

Tous nos barbecues sont accompagnés de 4 condiments variant selon les saisons.

Faux-filet ou Entrecéte de Wagyu* | selon arrivage ) - Australie (180g) 180 €

T34 ot HE SH Ex S (h2] Aol zi2h

Entrecéte de Wagyu* - Japon (180g) 210 €

Uit ot 54

Assortiment Wagyu* du chef (200g) 2 piéces 220 €
- France / AUS"I"CIlie(se/on arrivage )

HZ 2F ot ZO|A - TRAM [ TR (4] Af3ol| mtaf)

*Boeuf de race japonaise, connu pour sa chair marbrée,

au goit beurré et sa texture fondante en bouche.



Assortiment ibérique du chef 3 piéces (400g) 85 € / 2p

ol#2|2 ZFMIE(2212)

Poitrine de porc fermier (180g) 27 €

CR-EE)

Travers de porc marinés a la sauce soja (180g) 27 €
2| ZH|

Echine de porc ibérique (180g) 35 €

o|H|2|Z 4

Pluma de porc ibérique (180g) 38 €

o#[2|2 ZFof

Tous nos barbecues sont accompagnés de 4 condiments variant selon les saisons.

Cuisse de poulet marinée & la sauce piquante (180g) 27 €
¢ & ot

Cuisse de canard marinée a la sauce soja ou piquante (180g) 30 €

28| 227|

Cétes d’agneau marinées a la sauce soja ou piquante (180g) 32 €
¢ 2|



Dolsot Bibimbap* au choix 22 €
( Boeuf / Poulet / Tofu / Yukhé** )

S& U (£37] )5/ 5%/ 33

*Un mélange de riz, de légumes variés, d’ceuf et d’'une garniture principale au choix.

**Tartare de boeuf

Servis dans un bol en pierre chaude.

Ragoit épicé au porc et au Kimchi* 22 €
SH2| 2| m7H

*Chou fermenté au piment

Ragoit a la péte de soja fermentée et cote de boeuf 22 €
4 2] SR

Mijoté de plat de cotes de beeuf & la sauce soja 24 €
4 7P

Dorade grillée a la sauce piquante 24 €

=0] g4 Tl

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.

Riz blanc 4 €

o]

Salade variée pour Ssam* 5 €
I
a
*« Enveloppé », fait référence & une coutume dans la cuisine coréenne o,

la fevilles de salade est utilisée pour envelopper un morceau de viande
Kimchi* 5 €
2

*Chou fermenté au piment

4 METS variant selon les saisons 6 €
4313 b

Supplément de légumes de saison a griller 7 €
(champignons, courgettes, patate douce, oignon, ...)

7ol of

Pimientos de Padrén 8 €
otEE D270

Bomb d’ceufs a la vapeur 11 €
et Az

Calcots grillés ( disponibles de septembre & avril, selon arrivage) 13 €

24 thubto| (Atz| APAol| what 9B E] 447t2| H|Z)
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Desserts

C|IHE

Eunhasu* 234 14 €
: Sorbet yuzu-pomme accompagné de perles de tapioca

Efm|e7t HE EEQU Rt A2t A2

*Signifie Voie lactée

Daeboreum* tiz= 15 €
: Glace au riz, pépites de céréales, mousse a la poire, crumble au soja
=& 373, 8 72, 3715 3HES ESU ¥ ofo|A3H

*Inspiré d’une féte nationale Coréenne ou |'on mange riz et céréales en souhaitant

la tranquillité et la santé pour toute I'année.

Guleum* 72 15 €
: Parfait glacé aux céréales, confit d’haricots rouges et granité de lait

Ol%7H& ofoA, i, 2§ Jat|m|

*Nuage

Chunaengmu* 2242 15 €
: Sorbet mandarine, créme de chocolat blanc caramélisé
FfatHlzto|2 Slo|E 2 3 3ZZ QI Qicgl A 24

*Inspiré par les couleurs de la danse traditionnelle coréenne « Chunaengmu »

Yakgwa* panna cotta ofat mitaet 15 €
: Lait de coco, jus de prune verte, créme de poire et citron et yakgwa
235 T3, ot siet 2flZ3% J2| 0 ofat

*Dessert traditionnel coréen au sirop de riz

Glace au Makgeolli* of7z| oto|A32lat 2t32] 15 €
: Crumble de sésame, dacquoise de sarrasin, créme de pignons de pin, glace au makgeolli
Wi 33E, WY chFol2, 3331} 272 ofo| A SE

*Alcool de riz traditionel coréen



