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Dakganjeong

La maison naccepte pas les chéques. 2 tickets restaurant par personne. Prix nets, taxes et services compris.
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Entrées

Raviolis grillés (10 piéces)
Fried dumplings Fl1%

Sauté de vermicelles au boeuf et aux légumes
Fried vermicelli noodles with sliced beef and vegetables

FRERIOE

Galette de kimchi
Kimchi pancake #3835t

Pates de riz sautées a la cour royale de corée
avec sauce soja
Korean Royal court stir fried rice cakes with soy sauce

B 2 5 S M T H R
Galette de calamar & ciboulette

Squid & spring onion pancake = /N A 1

Salade de calamar piquante (sauce piquante ounon)
Squid salad (spicy sauce or not) FRIE 20 b HL

Tartare de boeuf coréen
Seasoned korean beef tartar  $k#8 8 E 4 A

Beignets de tofu caramélisés
Fried tofu with caramelized sauce EHEESE

Beignets de crevettes caramélisés
Fried shrimps with caramelized sauce £ #E FEAT

Ailes de poulet frites caramelisées
Sweet fried crispy chicken wings £EHEBH
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Plats uniques

Pot au feu typique coréen a la péte de soja fermentée
Fermented soybean paste stew  §% 8 % F 57013

Pot au feu piquant de porc et de kimchi
Spicy cabbage stew with pork B 38325

Pot au feu piquant de tofu soyeux
(boeuf ou fruits de mer)
Spicy soft tofu stew (beef or seafood) #RWk = /8 k 4R (4 A G 1)

Pot au feu de boeuf piquant
Spicy beef stew 4HZ24-%

Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et de viande,
servi dans un bol en pierre brilant (boeuf ou fartare de beeuf)
Bibimbap served in a hot stone bowl (grilled beef or beef tartare)

BAHRERREER. B ARTF 1 AE%H)

Saumon grillé
Grilled salmon &t s

Maquereau grillé
Grilled mackerel &

Dorade royale entiére grillée
Grilled seabream & 3kiH&

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.
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el
Barbecue

Beeuf mariné a la sauce soja a la plancha 750g
Beef marinated in soy sauce on the plancha 57 4R k58

Plat de cétes de beeuf marinées a la sauce soja 200y
Beef ribs marinated in soy sauce EILIELF({FREIE

Entrecéte d’Aubrac 750g
Beef rib eye Aubrac E27pHisE 4-EEH

Faux-filet Baviére maturé 21 jours /80y
21 days Dry aged Bavarian sirloin 21 H B{&FZEAN F4HER

Filet de Rumsteck /509
Tenderloin of rump steak B & 4HE

Faux-filet Simmental maturé 40 jours minimum /80g
40 days Dry aged Simmental sirloin 408 #a[ J#& /R4 F4-FEH

EnfrecSte de Simmental maturé 60 jours minimum 750g
60 days Dry aged Simmental Rib-eye steak 60H P H/REFHEEA

Cotes Galice maturé 50 jours minimum /.70y
50 days Dry-aged Galice beef rib 508 fnFeEI FAAE

Faux-filet de Galice maturé 40 jours minimum /70y
40 days Dry aged Galice sirloin 408 fFIFaI F4-FERA

Nos viandes proviennent majoritairement de la Maison Metzger Fréres et des Boucheries Nivernaises.
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Barbecue

ZHAL 2T Beef steak *Wagyu (France) 7709
Francesan Wagyu ~ Wagyu beef steak (France) F14-fIRIE (X E )

Yitett (MH)  Entrecéte *Wagyu de Kobé (Japon) 71709
llbonsan Wagyu Kobe Wagyu rib eye (Japan) Fn4-RABRA-HE(H 4<)

* Wagyu : Boeuf japonais nourri ¢ la biére, massé au Saké, offrant un persillé et un godt inégalables.

g BARS, DIRERT. FHOURE, FREMREFHTRE S Pk

A Poitrine de porc fermier 750y
Sengsomgyeopsa| Farm raised brisket THEA

YA Poitrine de porc fermier mariné a la pate de soja

Dwenjang fermentée 7809

Sengsamgyeopsal Farm raised brisket marinated in fermented soybean paste
BERELPAERA

SHR| 7| Travers de porc marinés a la sauce soja /90y

Dwaeji galbi Grilled pork spareribs marinated in soy sauce # %% %P

olt2|Z 4HF4  Poitrine de porc ibérique 1509
Iberico Iberico pork brisket FLEFIIL A TERA
samgyeopsal

OH2|2 EFI9t  Pluma de porc ibérique 7509

lberico Pluma Iberico pork pluma 7L FI T AGTERA
olHf|z|Z 24 Echine de porc ibérique /80y
Iberico Mogsal Iberico pork loin fRLEFIT I A

* Porc iberique : porc noir espagnol nourri aux glands, donnant un goit de noix & la viande.

FPEEFIIE: FEIEF RIEA, HFR. REERKNA

Tous nos barbecues sont accompagnés de quelques légumes et de condiments de saison. (sans bol de riz)
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Barbecue

S| Poulet aux légumes a la sauce soja ou piquante 23
Dakgalbi a la plancha 780g
Chicken with vegetables in soy sauce or spicy sauce on the plancha
B A it SR A E Bk AR
25
Qa|2H| Fanard aux légumes a la sauce soja ou piquante
o @ la plancha 750¢
Origalbi . . .
Duck with vegetqb|es In SOy sauce or spicy sauce on the p|cmcho
WS B B 8 R R
& 2| Cétes d’agneau premiére 28
YongGalbi marinées a la sauce épicée ou non 750g
Grilled lamb firstribs marinated in spicy sauce or not
[ AHE (AT E R
DEsE Assortiment de fruits de mer (selon arrivage) 31
Modum haemul Assorted seafood (depending on arrivals)

BEHE

Nos viandes HALAL proviennent maijoritairement de la Maison Metzger Fréres, des Boucheries Nivernaises et La boucherie Les Jumeaux.



bt e

| [T D

Riz & Accompagnement
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Kimchi
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Kkaktugi

g 79

Keitnip

7l 7o)

Keitnip Ganjang

Folg op

Gui yatchai

La maison naccepte pas les chéques. 2 tickets restaurant par personne. Prix nets, taxes et services compris.

Bol de riz blanc
White rice KR

Chou fermenté au piment
Fermented spicy cabbage FHz{ 5k A%

Radis blanc fermenté au piment
Fermented spicy radish kimchi &3 23832

Salades (supplément)
Salads (extra) Y7

Feuilles de sésame nature (selon la saison)
Sesame leaves (4ZE)Z fis

Feuilles de sésame saumurées a la sauce soja
Sesame leaves pickled in soy sauce # M= R

Supplément de légumes de saison a griller
(champignons, courgette, patate douce, oignon, ...)
Seasonal vegetable supplement to grill

(mushrooms, zucchini, sweet potato, onion...)
R (BiE, B8, BF, F&, ..
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Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.

CIAHE

Desserts

Cheesecake Citron Gingembre
Lemon Ginger cheesecake
ITREZ LR

Soufflé glacé au Citron Yuzu
Lemon Yuzu ice soufflé BRI JE K _E R (4 Ak 5 F)

Fondant au chocolat «YUZU CITRON»
Dark chocolate «Yuja lemon» #1724 157 /1

Glace (2 boules) Ice cream (2 scoops) wKiE
é.'-il‘ Thé vert Green tea &3¢

ZQAl Sésame noir Black sesame ZE
0| Pétale de rose Rose petal EFETEH

Sorbet (2 boules) Sorbet (2 scoops) =
UJ Mangue Mango 5
L2 Yuzu Yujo MHF

&t

Gdateaux de riz gluant aux haricots rouges

avec boisson coréenne a la cannelle

Sticky rice cakes with red beans with korean cinnamon punch

LT RRARRE T EERIWR A9 TR

Tiramisu coréen et boisson coréenne a la cannelle

Korean tiramisu and korean cinnamon punch

FI B IRAIK TR T A RIRA TR

Café gourmand
Gourmet coffee & @ 0iNMHE

Champagne gourmand
Gourmet Champagne & 578 «{FEIMIEILY
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