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Entréee & Plat

DU LUNDI AU VENDREDI, SAUF JOURS FERIES

STARTER & MAIN COURSE ( Monday to Friday, except Holidays )
18 €

MoA2IE  Salade de crevettes Shrimp Salad
MeZatE Raviolis grillés aux crevettes Fried Shrimp Dumplings

2%oj22%  Salade de calamar (sauce piquante ou soja) Squid Salad (spicy sauce or soy sauce)

2 Sauté de vermicelles au beeuf et aux légumes
Stir-fried Vermicelli Noodles with thin slices of beef and vegetables

Q7%Joj ZHH Calamar grillé a la sauce soja ou piquante (+1€)
Grilled Squid with soy sauce or spicy sauce

22| =44 Porc grillé a la sauce soja ou piquante (+1€)
Grilled Pork with soy sauce or spicy sauce

Poulet grillé a la sauce soja ou piquante (+1€)

Grilled Chicken with soy sauce or spicy sauce

17| Beeuf mariné a la sauce soja (Bulgogi) (+1€)

Grilled Beef Marinated in soy sauce

(+1€)
=&H|ggt Dolsot Bibimbap Bibimbap served in a hot stone bowl

Riz recouvert de légumes variés, d'ceuf et d’une garniture au choix,
servis dans un bol en pierre brolant

ny | Boeuf Beef
I51I'J_'—7| Poulet Chicken
o=} Tofu Tofu \*

53| Tartare de beeuf Korean Beef Tartar

S Soupe de beeuf épicée et léegumes (+1€)
Spicy Soup with beef and vegetables

A | Ragoit épicé au tofu soyeux (Beeuf ou Fruits de mer) (+]1€)
c=dg)  Spicy Soft Tofu Stew (Choice of Beef or Seafood)

>

ALC
(AT L=

j_%oi:ll_o| Maquereau grillé Grilled Mackerel (+2€)
Hoj1Lo| Saumon grillé Grilled Salmon (+3€)

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.



Entree, Plat & Dessert
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DU LUNDI AU DIMANCHE

STARTER & MAIN COURSE & DESSERT ( Monday to Sunday )
25€

Salade de crevettes Shrimps Salad
Raviolis grillés aux crevettes Fried Shrimp Dumplings

Sauté de vermicelles au beeuf et aux légumes
Stir-fried Vermicelli Noodles with thin slices of beef and vegetables

Beignets de crevette caramélisés Fried Shrimps with caramelized sauce

Porc grillé a la sauce soja ou piquante
Grilled Pork with soy sauce or spicy sauce

Poulet grillé a la sauce soja ou piquante
Grilled Chicken with soy sauce or spicy sauce

Beeuf mariné a la sauce soja (Bulgogi)
Grilled Beef Marinated in soy sauce

Dolsot Bibimbap Bibimbap served in a hot stone bowl

Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et d'une garniture au choix,

servis dans un bol en pierre brélant

A07 | Boeuf Beef

57| Poulet Chicken

L=-=% Tofu Tofu

53| Tartare de boeuf Korean Beef Tartar

Magquereau grillé Grilled Mackerel (+1€)
Saumon grillé Grilled Salmon (+2€)

Gateaux de riz Sticky Rice Cakes with red bean paste

Glace au thé vert ( 2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )

Green Tea lcecream ( 2 scoops, whipped cream, chocolate syrup )

Sorbet au Yuzu ( 2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )
Yuja Sorbet ( 2 scoops, whipped cream, chocolate syrup )

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.
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Dolsot Bibimbab
(Boeuf)

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.
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La Terre

SPECIAL

DEGUSTATION

59 €

Apéritif «Sélection du sommelier»

Aperitif «Sommelier’s Selection» %R ({FFiE Ik %)

Raviolis grillés aux crevettes
Fried Shrimp Dumplings #F{%

Sauté de vermicelles au boeuf et aux légumes

Stir-fried Vermicelli Noodles with thin slices of beef and vegetables P10

Ailes de poulet frites caramelisées
Crispy Chicken Wings with sweet & sour sauce FEMES P

Beeuf mariné a la sauce soja a la plancha
Thin Sliced Beef, marinated in soy sauce served on plancha = #4-py

Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et de viande,
servis dans un bol en pierre brilant
Bibimbap served in a hot stone bowl (grilled beef) 5= # 4Py

Gateaux de riz Sticky Rice Cakes with red bean paste 21T #E kS

Glace ( 2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )
Icecream (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup)

PRI (2 A1 5. ThTE k)
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La Montagne

SPECIAL DEGUSTATION

69 €

Apéritif «Sélection du sommelier»
Aperitif «<Sommelier’s Selection» #ATIF ({25 ks 1)

Raviolis grillés aux crevettes
Fried Shrimp Dumplings  #F 1%

Sauté de vermicelles au beeuf et aux légumes
Stir-fried Vermicelli Noodles with thin slices of beef and vegetables 2FPIiS2kbii

Galette de kimchi
Kimchi Pancake #h=0if3E0F

Faux-filet Simmental maturé 40 jours et

Plat de c6tes de beeuf marinées a la sauce soja
40 days Dry Aged Simmental Sirloin and Marinated Beef Ribs in soy sauce
W+R PEITEERIDEIAE 5SS B il

Faux-filet de Galice maturé 40 jours minimum

40 days Dry Aged Galice Sirloin
A0H HIFITEE TP

Enirecdte Wagyu de Kobé
Kobe Wagyu Ribeye FlI4FHIRA-HE

Gateaux de riz Sticky Rice Cakes with red bean paste 21 kK4

Fondant au chocolat «Autrement»
Dark Chocolate Fondant «Autrement» B4 157877

Tiramisu coréen et boisson a la cannelle
Korean Tiramisu and Cinnamon Punch E5x0 &R KT Rl AR Aok}

La maison n’accepte pas les chéques. 2 tickets restaurant par personne. Prix nefs, taxes et services compris.

(+10€)

(+150€)
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La Mer

SPECIAL DEGUSTATION

79€

Apéritif «Sélection du sommelier»

Aperitif «Sommelier’s Selection» T fFF ik 1% )

Raviolis grillés aux crevettes
Fried Shirimp Dumplings #F%

Salade de calamar piquante
Spicy Squid Salad  FHRE 5 Kb+

3 Beignets de crevettes caramélisés
3 Pieces of Fried Shrimps with caramelized sauce

Galette de calamar & ciboulette

Squid & Spring Onion Pancake 3 /NZ A 19

Dorade royale entiére grillée
Grilled Seabream #5453k fifi 1

Assortiment de fruits de mer
Mixed Seafood Platter for Grill 45

Glace ( 2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )

FERERESR

Icecream ( 2 scoops, whipped cream, chocolate syrup )

PRI (2 A0 2R3, T 5 SRR )

Fondant au chocolat «Autrement»
Dark Chocolate Fondant «Autrement» B4:175 75177

Tiramisu coréen et boisson a la cannelle

Korean Tiramisu and Cinnamon Punch §Hz0ICERRCK TR Al RERZ BRI

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.
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La maison naccepte pas les chéques. 2 tickets restaurant par personne. Prix nets, taxes et services compris.

W

Entrées

Raviolis grillés aux crevettes (10 piéces)
Fried Shirimp dumplings iz

Sauté de vermicelles au boeuf et aux légumes
Stir-fried Vermicelli Noodles with thin slices of beef and vegetables
AF PR S T

Galette de kimchi
Kimchi Pancake #5030t

Pates de riz sautées a la cour royale de Corée
avec sauce soja
Korean Royal Court Stir-fried Rice Cakes with soy sauce

i E B E IR T S R
Galette de calamar & ciboulette

Squid & Spring Onion Pancake B 1ifi/INZ P

Salade de calamar piquante (sauce piquante ou soja)
Squid Salad (spicy sauce or soy sauce) Bl S Ik 7DHi

Tartare de boeuf coréen
Korean Beef Tartar ik il [E 4=

Beignets de tofu caramélisés
Fried Tofu with caramelized sauce FERE/ETE

Beignets de crevettes caramélisés
Fried Shrimps with caramelized sauce  fERELET

Ailes de poulet frites caramelisées
Cripsy Chicken Wings with sweet & sour sauce FERES
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Plats uniques

Ragoit typique coréen a la pate de soja fermentée
Fermented Soybean Paste Stew 8 #5 % 57D )

Ragoit épicé au Kimchi, tofu et porc
Kimchi Stew with tofu and pork &[5 i1 2%/5k

Ragoit épicé au tofu soyeux
(boeuf ou fruits de mer)
Spicy Soft Tofu Stew (beef or seafood) MG k5% (4 Py )

Soupe épicée au beeuf et légumes
Spicy Soup with beef and vegetables 2H22%F-17%

Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et d’une gami-
ture au choix, servis dans un bol en pierre brilant
(boeuf ou tartare de boeuf)

Bibimbap served in a hot stone bowl (grilled beef or beef tartare)

AP (BRI SRR ] T — A ET)

Maquereau grillé
Grilled Mackerel  #% i f4

Saumon grillé
Grilled Salmon  #&#n

Dorade royale entiére grillée
Grilled Seabream  #4 3kfifi a1

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.
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Barbecue

Beeuf mariné a la sauce soja a la plancha 750g
Thin Sliced Beef, marinated in soy sauce served on plancha #5554~ A5

Plat de cétes de beeuf marinées a la sauce soja /50y
Beef ribs, marinated in soy sauce #3541 i % i

Entrecéte d’Aubrac 750g
Aubrac Beef Ribeye A oe A

Faux-filet Baviére maturé 21 jours /80y
21days Dry Aged Bavarian Sirloin 21 H E{RFITEA F4HER

Filet de Rumsteck 750g
Rump Fillet Steak BL&2FHE

Faux-filet Simmental maturé 40 jours minimum 750g
40 days Dry Aged Sirloin of Simmental 40H P4[ 18/R4: TARER

Faux-filet de Galice maturé 40 jours minimum /80y
40 days Dry Aged Sirloin of Galice 40 JIFIPGIE 4P

Entrecote de Simmental maturé 60 jours minimum /80g
60 days Dry Aged Ribeye Steak of Simmental 60
PR FARER

Enfrecéte Galice maturé 50 jours minimum 7809

50 days Dry Aged Ribeye Steak of Galice 501 AIFIPEIE 4RI

Nos viandes proviennent majoritairement de la Maison Metzger Fréres et des Boucheries Nivernaises.
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Francesan Wagyu

ULk 2t ()
llbonsan Wagyu

|
Barbecue

Beef steak *Wagyu (Origine : France) /80y
Wagyu Beef Steak FlI2FfIH1E (14 H)

81

Entrecéte *Wagyu de Kobé (Origine : Japon) /809182

Kobe Wagyu Ribeye #l14:R2EHE (H 4%

* Wagyu : Beeuf japonais nourri ¢ la biére, massé au Saké, offrant un persillé et un goit inégalables.

FIA: HA, DAMWRIESR . FDAREE, TR bRE 5 B

CCECET

Sengsamgyeopsal

AL

Dwenjang
Sengsamgyeopsal

EH2| ]|
Dwaeji galbi

o|H|2|Z A4

Iberic samgyeopsal

oftf|z|3 4t
Iberico Mogsal

olH[2|2 EFat
Iberico Pluma

Poitrine de porc fermier /80y
Pork Belly, farm raised Fifk A

Poitrine de porc fermier mariné a la péte de soja
fermentée 150g

Marinated Pork Belly in fermented soybean paste (farm raised pork)
G ASRUEIRIA

Travers de porc marinés a la sauce soja /80g
Pork Spare Ribs, marinated in soy sauce  #ilf& 5% Al

Poitrine de porc ibérique 750¢
Iberico Pork Belly #LLFINEFH AL

Echine de porc ibérique /80y
Iberico Pork Shoulder 7 LLAIEA# £ A1

Pluma de porc ibérique 780y
Iberico Pork Pluma {7 LLFIMEHFTE A

* Porc iberique : porc noir espagnol nourri aux glands, donnant un goit de noix ¢ la viande.

GHEEFIAL :

Tous nos barbecues sont accompagnés de quelques légumes et de condiments de saison. (sans bol de riz)

VHEESF FRIERY, MRt HROEIR BRI
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Barbecue

Poulet aux légumes a la sauce soja ou piquante 25
a la plancha 780g

Chicken with vegetables in soy sauce or spicy sauce served on plancha
8 PA) i S5 P i

Canard aux légumes a la sauce soja ou piquante 27
@ la plancha 750¢

Duck with vegetables in soy sauce or spicy sauce served on plancha

WS i 23 P 4o R

Cétes d’agneau premiére 30
marinées a la sauce épicée ou non 750g
Frenched Rack of Lamb, marinated in spicy sauce or soy sauce of choice

=R (T AR

Assortiment de fruits de mer 33
Mixed Seafood Platter for grill #HEEHf

Nos viandes proviennent majoritairement de la Maison Metzger Fréres et des Boucheries Nivernaises.
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Riz & Accompagnement
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Kimchi

75|

Kkaktugi

g 79

Keitnip

7l 7o)

Keitnip Ganjang

Folg op

Gui yatchai

La maison naccepte pas les chéques. 2 tickets restaurant par personne. Prix nets, taxes et services compris.

Bol de riz blanc
Bowl of White Rice F12K1k

Chou fermenté au piment
Fermented Spicy Cabbage &3

Radis blanc fermenté au piment
Fermented Spicy Radish Kimchi  #5:Fif1 32

Salades (supplément)
Salads (extra) ¥PHiI

Feuilles de sésame nature (selon la saison)
Sesame Leaves (XZE) ZJFK3E

Feuilles de sésame saumurées a la sauce soja
Sesame Leaves Pickled in soy sauce # i Z F2E

Supplément de légumes de saison a griller
(champignons, courgette, patate douce, oignon, ...)
Seasonal Vegetables to grill

(mushrooms, zucchini, sweet potato, onion, etc)

EIE (L, WEs, &%, F4, ...)
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Desserts

Cheesecake Citron Gingembre
Lemon Ginger Cheeseccke
Iz Lk

Soufflé glacé au Citron Yuzu
Lemon Yuzu Ice Soufflé #1152 14 R B IR

Fondant au chocolat «YUZU CITRON»
Dark Chocolate «Yuja Lemon» #li 7~ AET5 7 /)

Glace ( 2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )
Icecream (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup)

PRI (2 470 AW TR IkER)

£33} Thé vert Greentea 47
Z0lat Sésame noir Black Sesame
0|9l Pétale de rose Rose Petal  Fifi {4

Sorbet (2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )

Sorbet (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup )

TRl (2 AL EPRA. TR

I Mangue Mango U4
82t Yuzu Yuja HHT

Géateaux de riz gluant a la péate de haricots rouges
et boisson coréenne a la cannelle
Sticky Rice Cakes with red bean paste and Korean Cinnamon Punch

CLIIRRREE M RERZRRA Tkt

Tiramisu coréen et boisson coréenne a la cannelle
Korean Tiramisu and Korean Cinnamon Punch

EHASCESEhOR TR A HER R ORE

Café gourmand
An Espresso with mignardises i & ik

Champagne gourmand
A glasse of Champagne with mignardises 2518 (% ik %)
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