SOON
GRILL

GASTRONOMIE COREENNE

Carte halal

La maison n’accepte pas les chéques.
2 tickets restaurant par personne. Prix nets, taxes et services compris.

Veuillez nous indiquer & I'avance si vous avez des restrictions alimentaires.

We do not accept checks. 2 restaurant tickets per person.
Net prices, taxes and services are included.

Please tell us in advance if you have any allergies or dietry restrictions.

Liste d'allergéne
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Al'attention de
SOON GRILL
10 rue du commandant Riviere

75008 PARIS

ATTESTATION VIANDE HALAL

Nous soussignés, boucherie les jumeaux,
Certifions que notre viande det charcuterie sont préparées a partir de viande
Halal selon le rite islamique.

BOUCHERIE LES JUMEAUX - 00 &1 06 65 12
97 Rue de Paris, =~~~ /Wv07e 000
93260 LES LILAS

0170322026



AN
AYS,

Le halal en toule conflance. AnESTATIO N

WAGYU H.

Saint-Denis,
Le 15 Juillet 2019

Je soussigné M. OTAMNI Fethallah président de I'Association A Votre Service (AVS), association régie
par la loi de 1901, dont le siége social est situé au 70 boulevard Anatole France 93200 SAINT-DENIS,
inscrite au répertolre SIRENE sous lo N* 380254186 déclare avoir attribud la cortification halal pour
les bétes WAGYU de Monsieur SEBTI Nordine, gérant de WAGYU H. situé au 14 rue du docteur Jean
Reygasse 31270 CUGNAUX.

AVS déclare sur I'honneur avoir fait le sacrifice du beeuf wagyu pure race noire d’élevage francais au
sein de I'abattoir WAMABEEF de Belgique situé allée des Abattoirs 1, 5590 CINEY.

Comme le veut la loi islamique concernant I'abattage de tous les animaux ; la méthode de sacrifice
pour cette béte WAGYU a bien été respectée a savoir sans étourdissement POST-MORTEM et sans
électronarcose ni Avant et ni Aprés abattage. Ainsi seion fe rituei authentique de i'isiam, ia méthode
a été réalisée par un sacrificateur habilité AVS et dédié au boeuf WAGYU portant le passeport
suivant :

N° d’identification national du wagyu : FRO201098331 né le 22/12/2014 de sexe : M
N° d’exploitation BE139669717 et N° national de la mére FRO201098138 Code race : 48

A chaque abattage AVS sera le garant de la bonne pratique du sacrifice et du contrdle qualité des
boeufs wagyu que Monsieur SEBTI Nordine présentera a un abattoir agréé AVS,

Attention : Seuls les produits qui portent la mention AVS ont été certifiés halal par AVS.

Salutations distinguées.
Le Président,
M. OTMANI Fethallah
009 &%,
0L & A,
T 15"!:,0&.5
301A¥as 3UURY NOLLYIO0SSY
Adresse : 70 bouleviard Anatole France — $3200 Saint-Denis .
Siret : RCS BOAIGNY 389 254 184 000 31 (oi 1501)
n® TVA 1 FR 37 289 254 184 R

Tel: 433149220070 - Fax : +331 492209 71 - wwweavs.fr WAGYU
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Entréee & Plat

DU LUNDI AU VENDREDI, SAUF JOURS FERIES

STARTER & MAIN COURSE ( Monday to Friday, except Holidays )

21 €

Salade de crevettes Shrimp Salad

Raviolis grillés aux crevettes Fried Shrimp Dumplings

Salade de calamar (sauce piquante ou soja) Squid Salad (spicy sauce or soy sauce)

Calamar grillé a la sauce soja ou piquante

Grilled Squid with soy sauce or spicy sauce of choice

Poulet grillé a la sauce soja ou piquant ()

Grilled Chicken with soy sauce or spicy sauce of choice
Dolsot Bibimbap
Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et d’une garniture au choix,

servis dans un bol en pierre brilant Bibimbap served in a hot stone bowl

Ié.ll‘jl_7| Poulet Chicken ljj:m\/j
L=8=} Tofu Tofu \/ =
53 Tartare de boeuf Korean Beef Tartar | s )

Ragoit épicé au tofu soyeux avec fruits de mer
Spicy Soft Tofu Soup with Seafood

Maquereau gri"é Grilled Mackerel (+1€)

Saumon grillé Grilled Salmon (+2€)

Tous nos menus sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.



Entree, Plat & Dessert

DU LUNDI AU DIMANCHE

STARTER & MAIN COURSE & DESSERT ( Monday to Sunday)

28€
MeAMZE  Salade de crevettes Shrimps Salad
ZoE Raviolis grillés aux crevettes Fried Shrimp Dumplings
MeZH Beignets de crevettes caramélisés Fried Shrimps with caramelized sauce
Shatl Poulet grillé a la sauce soja ou piquante
Grilled Chicken with soy sauce or spicy sauce of choice
E&H48  Dolsot Bibimbap
Riz recouvert de légumes variés, d'ceuf et d’une garniture au choix,
servis dans un bol en pierre brolant Bibimbap served in a hot stone bowl
Ch7| Poulet Chicken ‘3‘::_’_:1,;]'
&8 Tofu Tofu \/
53 Tartare de boeuf Korean Beef Tarfar .J:k‘
15070 Maquereau grillé Grilled Mackerel (+1€)
¢HojFo| Saumon grillé Grilled Salmon (+2€)
7t Gateaux de riz Sticky Rice Cakes with red bean paste

=2xjojolATZ!  Glace au thé vert ( 2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )
(+2433 £3A8)  Green Tea Icecream (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup)

Ata 2H| Sorbet au Yuzu ( 2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )

A

zdo

0

32,234 Yuja Sorbet (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup)



Menu Midi & Diner
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La Terre

SPECIAL DEGUSTATION

64 €
Mo Raviolis grillés aux crevettes
SaewooMandoo Fried Shrimp Dumplings
=34 Ailes de poulet frites caramelisées (:0)
Dakganjeong Cripsy Chicken Wings with sweet & sour sauce
22 Sauté de vermicelles aux légumes \/
Japchae Stir-fried Vermicelli Noodles with thin slices of beef and vegetables
S=t Poulet grillé a la sauce soja ou piquante a la plancha /Jk
Bulgogi Grilled Chicken with soy sauce or spicy sauce of choice
E4H|[Hid} Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et de viande, ':1‘7
Dolsot Bibimbab servis dans un bol en pierre brilant )
(Poulet) Bibimbap served in a hot stone bowl (grilled chicken)
i Gateaux de riz Sticky Rice Cakes with red bean paste
ofo|A 32 Glace ( 2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )
(+438, XTAIRY) Icecream (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup)

Tous nos menus sont accompagnés de riz blanc et de 6 condiments variant selon les saisons.
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SaewooMandoo
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Dakganjeong

2

Kimchi Jeun

ot HAH0|IZ
(ZZFA)
Wagyu Rump steak

A =
AgE /4 54

Simmental Deungshim

2t H|Z AEfo]3
(ZFA)

Wagyu Beef steak

Efafoj4et
23}

Al

-

La Montagne

SPECIAL DEGUSTATION

84 €

Raviolis grillés aux crevettes
Shrimp Fried Dumplings

()

Ailes de poulet frites caramelisées
Cripsy Chicken Wings with sweet & sour sauce

Galette de kimchi

Kimchi Pancake

Filet de Rumsteck *Wagyu - France ">
Rump Fillet Steak

Entrecéte de Simmental maturé 60 jours ">
60 days Dry Aged Ribeye Steak of Simmental

Beef steak *Wagyu - France "ﬁ’{%ﬁ
Wagyu Beef Steak 7

Géateaux de riz Sticky Rice Cakes with red bean paste

Fondant au chocolat « Autrement »
Dark Chocolate Fondant « Autrement »

Tiramisu coréen et boisson a la cannelle

Korean Tiramisu and Cinnamon Punch

(+10€)

(+35€)



No-2ars

SaewooMandoo

Odjinhé tcho

moutchim
EEE!
Séhou ganjeong

Qalojatd
Odjinhs Pajeun

£0|70|

Domi goui

BESE
Modum haemul

Tous nos menus sont accompagnés de riz blanc et de 6 condiments variant selon les saisons.

i}
La Mer

SPECIAL DEGUSTATION

84 €

Raviolis grillés aux crevettes
Fried Shrimp Dumplings

Salade de calamar piquante
Spicy Squid Salad
3 Beignets de crevettes caramélisés

3 Pieces of Fried Shrimps with caramelized sauce

Galette de calamar & ciboulette
Squid & Spring Onion Pancake

Dorade royale entiére grillée
Grilled Seabream

Assortiment de fruits de mer
Mixed Seafood Platter for grill

Glace ( 2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )
Icecream (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup)

Fondant au chocolat « Autrement »

Dark Chocolate Fondant « Autrement »

Tiramisu coréen et boisson a la cannelle

Korean Tiramisu and Cinnamon Punch



A la carte
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Tofu gangent

Moy

Séhou ganjeong

12

Dakganijeong

W

Entrées

Raviolis aux crevettes grillés (10 piéces)
Fried Shrimp Dumplings

Sauté de vermicelles aux légumes
Stir-fried Vermicelli Noodles with thin slices of vegetables \/

Galette de kimchi

Kimchi Pancake

Pates de riz sautées a la sauce soja facon cour
royale de Corée
Korean Royal Court style Stir-fried Rice Cakes with soy sauce \/

Galette de calamar & ciboulette
Squid & Spring Onion Pancake

Salade de calamar piquante (sauce piquante ou soja)

Squid Salad (spicy sauce or soy sauce)

Tartare de beeuf coréen (L)

Korean Beef Tartar

Beignets de tofu caramélisés \/
Fried Tofu with caramelized sauce

Beignets de crevettes caramélisés
Fried Shrimps with caramelized sauce

Ailes de poulet frites caramelisées (< )
Cripsy Chicken Wings with sweet & sour sauce
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Domi goui

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 6 condiments variant selon les saisons.

[ |

Plats uniques

Ragoit épicé au tofu soyeux avec fruits de mer
Spicy Soft Tofu Stew with seafood

Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et d’'une garniture
au choix, servis dans un bol en pierre brilant

(poulet ou tartare de beeuf) ()

Bibimbap served in a hot stone bowl (g|:i||ec| chicken or beef Tartare)

Maquereau grillé
Grilled Mackerel

Saumon grillé
Grilled Salmon

Dorade royale entiére grillée
Grilled Seabream
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Barbecue Halal

2ol 44
HESH

Galice Sooksung
Chaekkeut Deungshim

A =
ALE 24 sS4
Simmental

Sooksung Deungshim

A C
Zals &4 4

Galice Sooksung

Deungshim

o5t AE0|2
(ZF2)
Wagyu Rump steak

o4t H|Z AEjo]3
(ZF2)

Wagyu Beef steak

Z2(0|Y 2kt S
E= A S

Premium Wogyu Deungshim/
Chaekkeut Deungshim

Faux-filet de Galice maturé 55
40 jours minimum /80g
40 days Dry Aged Sirloin of Galice

Entrecote de Simmental maturé 62
60 jours minimum /80g
60 days Dry Aged Ribeye Steak of Simmental

Enirecdte de Galice maturé 64
50 jours minimum /80g
50 days Dry Aged Ribeye Steak of Galice

Filet de Rumsteck *Wagyu - France 780y 51
Rump Fillet Steak

Beef steak *Wagyu - France /80y 91
Wagyu Beef Steak

Entrecéte ou Faux-filet (selon arrivage) 181
*Wagyu premium - France /50g
Premium Wagyu Rib-eye steak or sirloin (according to the markef)

* Wagyu : Beeuf de race japonaise, connu pour sa chair marbrée, on gott beurré et sa texture fondante en bouche.

A= HAE R, DHRBEAOSAMES, SRR LR Bt

Tous nos barbecues sont accompagnés de quelques légumes et de condiments de saison. (sans bol de riz)
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Dakgalbi

22| 2|
Origalbi

¢ 2|

YongGalbi

BE s

Modum haemul

|
Barbecue Halal

Poulet aux légumes a la sauce soja ou piquante
a la plancha 750g

Chicken with vegetables in soy sauce or spicy sauce of choice
served on plancha

Canard aux légumes a la sauce soja ou piquante
a la plancha 750g

Duck with vegetables in soy sauce or spicy sauce of choice
served on plancha

Cotes d’agneau premiére
marinées a la sauce épicée ou non /80g
Frenched Rock of Lamb, marinated in spicy sauce or soy sauce of

choice

Assortiment de fruits de mer
Mixed Seafood Platter for grill
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Riz & Accompagnement

g of

23|
Kimchi

75|

Kkaktugi

g 79

Keitnip

0|8 o

Gui yatchai

67}3] it

6 Banchans

Bol de riz blanc
Bawl of white Rice

Chou fermenté au piment
Fermented Spicy Cabbage

Radis blanc fermenté au piment
Fermented Spicy Radish Kimchi

Salades (supplément)
Salads (extra)

Feuilles de sésame nature (selon la saison)
Sesame Leaves

Supplément de légumes de saison a griller
(champignons, courgette, patate douce, oignon, ...)
Seasonal Vegetables to grill

(mushrooms, zucchini, sweet potato, onion, etc)

6 METS variant selon les saisons
6 side dishes

10
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CIAHE

Desserts

Cheesecake Citron Gingembre
Lemon Ginger Cheeseccke

Soufflé glacé au Citron Yuzu
Lemon Yuzu Ice Soufflé

Fondant au chocolat «<YUZU CITRON»

Dark Chocolate Fondant «Yuja Lemon»

Glace ( 2 boules, créeme chantilly, nappage chocolat )
Icecream (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup)

PRI (2 A7. AW T55a e

=2 Thé vert Greentea 4:4%
Zolzt Sésame noir Black Sesame H R
Zt0jel Pétale de rose Rose Petal  FiiL ki

Sorbet (2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )
Sorbet (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup )

THE (2 A7 ANl TIsO)IRER)

%1 Mangue Mango
o2t Yuzu Yuja

Gateaux de riz gluant a la péte haricots rouges et
boisson coréenne a la cannelle
Sticky Rice Cakes with red bean paste and Korean Cinnamon Punch

Tiramisu coréen et boisson coréenne a la cannelle
Korean Tiramisu and Korean Cinnamon Punch

Café gourmand
Coffee with desserts

11
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La Grillade

1. Allumez le feu sur le grill. (attendez 2 a 3 minutes pour le laisser chauffer)
1. Switch on the grill. (wait 2-3 mins to heat up)

2. Grillez la viande non-marinée d’abord.

2. Cook the non-marinated meat first.

3. Retourner la viande une seule fois, une fois la premiére face grillée.

3. Turn the meat only once, halfway through the cooking.

4. Quand la viande est cuite, placez la sur les c6tés du grill
afin qu’elle ne surcuise pas.
4. When meat is cooked, move it to the side of the grill to avoid overcook.

Or the better is to eat them right away.



Ssam

Qu’est ce que le SSAM ?

Cela veut dire « emballage » en coréen et c’est la maniére la plus répandue pour
manger un BBQ coréen.
What is SSAMZ It means “wrap” in korean and it is the most popular way to eat Korean BBQ.

1. Mettez une feuille de salade sur la 2. Mettez un morceau de viande
main. que vous avez déja trempé dans
Place a piece of lettuce on your hand. votre sauce préférée.

Place a piece of meat that has been dipped in

your favourite sauce.

B \! - \

AR \

O

3. Ajoutez un peu de sauce piquante. 4, Emballez le tout pour créer une
Add some spicy paste on it. petite balle.

Ajoutez par-dessus un peu Wrap the whole thing into a little balll.

de légumes. Dégustez le tout en une seule bou-
Add some vegetables on it. chée et faites vous plaisir!

Pop the whole wrap (Ssam) in your mouth

and finish it in one bite.
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