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Entrées

Raviolis grillés aux crevettes (10 piéces)
Fried Shrimp dumplings #Fi%

Sauté de vermicelles au boeuf et aux légumes
Stir-fried Vermicelli Noodles with thin slices of beef and vegetables
AF PR S T

Galette de kimchi
Kimchi Pancake #5030t

Pétes de riz sautées a la sauce soja facon cour
royale de Corée
Korean Royal Court style Stir-fried Rice Cakes with soy sauce

i E B E IR T S R
Galette de calamar & ciboulette

Squid & Spring Onion Pancake B 1ifi/INZ P

Salade de calamar piquante (sauce piquante ou soja)
Squid Salad (spicy sauce or soy sauce) Bl S Ik 7DHi

Tartare de boeuf coréen
Korean Beef Tartar ik il [E 4=

Beignets de tofu caramélisés \/
Fried Tofu with caramelized sauce FERE/ETE

Beignets de crevettes caramélisés
Fried Shrimps with caramelized sauce  fERELET

Ailes de poulet frites caramelisées
Cripsy Chicken Wings with sweet & sour sauce FERES
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Plats uniques

Ragoit typique coréen a la pate de soja fermentée
Fermented Soybean Paste Stew 8 #5 % 57D )

Ragoit épicé au Kimchi, tofu et porc
Kimchi Stew with tofu and pork &[5 i1 2%/5k

Ragoit épicé au tofu soyeux
(boeuf ou fruits de mer)
Spicy Soft Tofu Stew (beef or seafood) MG k5% (4 Py )

Soupe épicée au beeuf et légumes
Spicy Soup with beef and vegetables 2H22%F-17%

Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et d’une gami-
ture au choix, servis dans un bol en pierre brilant
(boeuf ou tartare de boeuf)

Bibimbap served in a hot stone bowl (grilled beef or beef tartare)

AP (BRI SRR ] T — A ET)

Maquereau grillé
Grilled Mackerel  #% i f4

Saumon grillé
Grilled Salmon  #&#n

Dorade royale entiére grillée
Grilled Seabream  #4 3kfifi a1

Mijoté de plat de c6tes de beeuf a la sauce soja
Soy-Braised Beef Short Ribs £I5¢“EhE
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Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 6 condiments variant selon les saisons.
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Barbecue

Beeuf mariné a la sauce soja
a la plancha 780g

Thin Sliced Beef, marinated in soy sauce served on plancha

BRSPS

Plat de cotes de beeuf marinées
a la sauce soja 750g

Beef ribs, marinated in soy sauce

L v S e R E e il

Faux-filet Baviére maturé
21 jours minimum 780g
21days Dry Aged Bavarian Sirloin
21H BEfRFEEA FA4EER

Faux-filet Simmental maturé
40 jours minimum /809
40 days Dry Aged Sirloin of Simmental
A0H PHITTEE/RA FARER

Faux-filet de Galice maturé
40 jours minimum /80g

40 days Dry Aged Sirloin of Galice
A0 NAIPEE A

EnfrecSte de Simmental maturé
60 jours minimum /80y

60 days Dry Aged Ribeye Steak of Simmental

60H Pl JHE/RApE TAHEER

EntrecSte Galice maturé

50 jours minimum /80y

50 days Dry Aged Ribeye Steak of Galice
50H HIRIVELE. AR
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Tous nos barbecues sont accompagnés de quelques légumes et de condiments de saison. (sans bol de riz)
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Wagyu Chaekkeut
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|
Barbecue

Faux-filet ou Entrecéte de Wagyu 180

- Australie 7 80g (selon arrivage)
Wagyu sirloin or Rib-eye steak - Australia (according to the markef)

AL BL A FHEEGV B FHE (R T 42)

Assortiment de Wagyu 3 piéces - France 180

180g (selon arrivage) - France
parmi Fauxdfilet | Entrecéte | Basse-cdtes | Picanha | Poitrine
Assortment of Premium Wagyu 3 pieces 180g

among Sirloin I Rib-eye steak | Low ribs | Rump cap | Breast
(according to the market)

AP 3 1 AR | RIARAR | (IR | R |
filapy (e )

Poitrine de Wagyu - France 7609 200

Wagyu breast - France 14

Entrecote *Wagyu de Kobé - Japon 750g 210

Wagyu Ribeye - Japan  FlI4=HRA-HE (H4%)

* Wagyu : Beeuf de race japonaise, connu pour sa chair marbrée, on gott beurré et sa texture fondante en bouche.

A= AARGRER, DHEKHEAZAMES, SRR LR Bt

olt|z|3 4
Iberico Mogsal

olt|z|2 F&|at
Iberico Pluma

Echine de porc ibérique /80y 34
Iberico Pork Shoulder {7t HFI VA% % 4

Pluma de porc ibérique 780y 37
Iberico Pork Pluma {7 LLFIIEHFTE A

* Porc iberique : porc noir espagnol nourri aux glands, donnant un goit de noix & la viande.

(RELRIE: PHHESF RSP, 4Tt fROLIRRRAIPY

Nos viandes proviennent majoritairement de la Maison Metzger Fréres et des Boucheries Nivernaises.
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Barbecue

MMM Poitrine de porc fermier /50y 26
Sengsamgyeopsal Pork Belly, farm raised HALA

SIRAIAIZIA} Poitrine de porc fermier mariné a la pate de 27
= . ’

Dweniang soja fermentée /80y

Sengsamgyeopsal Marinated Pork Belly in fermented soybean paste (farm raised pork)

E L ACRUS RIS

fjz] 2| Travers de porc marinés a la sauce soja /580g 27
Dwaeji galbi Pork Spare Ribs, marinated in soy sauce  #&il& 5% A

S Z| Poulet aux légumes a la sauce soja ou piquante 27
Dakgalbi a la plancha 750g

Chicken with vegetables in soy sauce or spicy sauce served on plancha
8 PA) i S P i

98| 24| Canard aux légumes a la sauce soja ou piquante 30
= a la plancha 750¢

Origalbi
roam! Duck with vegetables in soy sauce or spicy sauce served on plancha
WS i 23 P o 4o AR
¢ 2| Cétes d’agneau premiére 31
YongGalbi marinées a la sauce épicée ou non 750g
Frenched Rack of Lamb, marinated in spicy sauce or soy sauce of choice
JEH IR (k&)
BREE Assortiment de fruits de mer 33

Modum haemul Mixed Seafood Platter for grill D&

Tous nos barbecues sont accompagnés de quelques légumes et de condiments de saison. (sans bol de riz)
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6 Banchans

Bol de riz blanc
Bowl of White Rice F12K1k

Chou fermenté au piment
Fermented Spicy Cabbage izt i3

Radis blanc fermenté au piment
Fermented Spicy Radish Kimchi  #5:Fif1 32

Salades (supplément)
Salads (extra) ¥PHiI

Feuilles de sésame nature (selon la saison)
Sesame Leaves (XZE) ZJFK3E

Feuilles de sésame saumurées a la sauce soja

Sesame Leaves Pickled in soy sauce # i Z F2E

Supplément de légumes de saison a griller
(champignons, courgette, patate douce, oignon, ...)
Seasonal Vegetables to grill

(mushrooms, zucchini, sweet potato, onion, efc)

REINER (L, vEd#r, &%, A, ...)

6 METS variant selon les saisons
6 side dishes 6 B

10
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Desserts

Cheesecake Citron Gingembre
Lemon Ginger Cheeseccke

Iz Lk

Soufflé glacé au Citron Yuzu
Lemon Yuzu Ice Soufflé #1152 14 R B IR

Fondant au chocolat «YUZU CITRON»
Dark Chocolate «Yuja Lemon» #li 7~ AET5 7 /)

Glace ( 2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )
Icecream (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup)

PRI (2 470 AW TR IkER)

£33} Thé vert Greentea 47
Z0lat Sésame noir Black Sesame
0|9l Pétale de rose Rose Petal  Fifi {4

Sorbet (2 boules, créme chantilly, nappage chocolat )

Sorbet (2 scoops, whipped cream, chocolate syrup )

TRl (2 AL EPRA. TR

I Mangue Mango U4
82t Yuzu Yuja HHT

Géateaux de riz gluant a la péate de haricots rouges
et boisson coréenne a la cannelle
Sticky Rice Cakes with red bean paste and Korean Cinnamon Punch

CLIIRRREE M RERZRRA Tkt

Tiramisu coréen et boisson coréenne a la cannelle
Korean Tiramisu and Korean Cinnamon Punch

EHASCESEhOR TR A HER R ORE

Café gourmand
Coffee with desserts

UIEIES
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