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Entrées

Raviolis aux crevettes grillés (10 piéces)
Fried Shrimp Dumplings  #F %

Sauté de vermicelles au beeuf et aux légumes
Stir-fried Vermicelli Noodles with Thin Slices of Beef and Vegetables
ERBF S|

Galette de kimchi
Kimchi Pancake ##2 i1 R igF

Pate de riz sautée a la sauce piquante,
accompagnée de rouleaux d’algues frits \”

Stir- Fried rice cakes in spicy sauce, served with fried seaweed rolls
B RERCNE SRS

SupplemeniL fromage : +4 € Z2|ZAf2| 27} +4Q 2

Extra cheese: +€4  F&ANAL: +ARKIT

Péte de riz sautée avec beeuf a la sauce soja
facon cour royale de Corée

Korean Royal Court Style Stir-fried Rice Cakes with Soy Sauce
A E RS A EERE

Galette de calamars & ciboulette
Squid & Spring Onion Pancake  fif 17

TR

Salade de calamars piquante (sauce piquante ou soja)
Squid Salad (Spicy Sauce or Soy Sauce) FhIaHE i f (BTG EL#EIH)

Tartare de beeuf coréen
Korean Beef Tartar =04 #4E A

Beignets de tofu caramélisés "
Fried Tofu with Caramelized Sauce fE#E/ETE

Beignets de crevettes caramélisés
Fried Shrimps with Caramelized Sauce #H#XE#F

Ailes de poulet croustillantes caramélisées
Cripsy Chicken Wings with Sweet & Sour sauce i fifi K7 X3 3

Ailes de poulet croustillantes a la sauce sweet & spicy
Cripsy Chicken Wings with Sweet & Spicy sauce &iHFifi Fz 3%
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Plats uniques

Ragoit typique coréen a la péte de soja fermentée
Fermented Soybean Paste Stew & [8] #5 % . 708

Ragoit épicé au Kimchi, tofu et porc
Kimchi Stew with Tofu and Pork % [ i1 2%

Ragoit épicé au tofu soyeux
(Boeuf ou Fruits de mer)
Spicy Soft Tofu Stew (Beef or Seafood) Ik T k 4R (4 P sl vt

Dolsot Bibimbap* au choix

(Boeuf / Poulet / Tofu " / Tartare de beeuf)

*Un mélange de riz, de légumes variés,d’oeuf et d’une garniture principale au choix
Bibimbap Served in a Hot Stone Bowl

(Beef / Chicken / Tofu / Beef Tartare)

FRARR (BRI G | BT — D EEEH)

*A mix of rice, assorted vegetables, egg, and a main topping of your choice

Soupe épicée au beeuf et légumes
Spicy Soup with Beef and Vegetables 41224-P17%

Maquereau grillé
Grilled Mackerel — #%i f2

Saumon grillé
Grilled Salmon  #&fif: 1

Dorade royale entiére grillée
Grilled Seabream #5453k fifi 2

Mijoté de plat de c6tes de beeuf a la sauce soja
Soy-Braised Beef Short Ribs 21 k¢2F-fh

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 6 condiments variant selon les saisons.
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Barbecue

Plat de c6tes de boeuf marinées 31
a la sauce soja 750g
Beef ribs, Marinated in Soy Sauce

B R T

Faux-filet Baviére maturé 31
21 jours minimum /80g
21days Dry Aged Bavarian Sirloin

21H EEAEEA TAEA

Faux-filet Simmental maturé 42
40 jours minimum /80g

40 days Dry Aged Sirloin of Simmental

40H VI HERE FAEA

Faux-filet de Galice maturé 65

AHBEAI 40 jours minimum /80y
Galice Sooksung 40 days Dry Aged Sirloin of Galice
Chaekkeut Deungshim 40H IR AR
A2|A &4 SAl EntrecSte Galice maturé 80
Galice Sooksung 50 jours minimum 750g
Deungshim 50 days Dry Aged Ribeye Steak of Galice
QUEAL QLT EA| Entrecéte Wagyu* - Japon 780y 190
Wagyu Deungshim Wagyu Ribeye - Japan FlI4=AiIRAHE (H4%)
* Wagyu : Beeuf de race japonaise, connu pour sa chair marbrée, au gott beurré et sa fexture fondante en bouche.
FIAE: HAGMER, D KRBASAMIES, SRl LRI St
& 2| Cétes d’agneau premiére marinées 31
YangGalbi a la sauce soja ou a la sauce piquante /50y

Frenched Rack of Lamb, Marinated in Spicy Sauce or Soy sauce

= I HE (A AR

Tous nos barbecues sont accompagnés de quelques légumes et de condiments de saison. (sans bol de riz)
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Barbecue

Poitrine de porc fermier 180g
Farm Raised Pork Belly FifEMA

Poitrine de porc fermier mariné a la péate de
soja fermentée 150g

Marinated Pork Belly in Fermented Soybean Paste (Farm Raised Pork)
G RIS RIS

Travers de porc marinés a la sauce soja /80y
Pork Spare Ribs, Marinated in Soy Sauce  #iH#&RIZ% A

Echine de porc ibérique /80y
Iberico Pork Shoulder {7t ELFI] V4% % Al

Pluma de porc ibérique /80y
Iberico Pork Pluma {7 LLFIIEHETE Y

* Porc iberique : porc noir espagnol nourri aux glands, donnant un goit de noix ¢ la viande.

fELRINE: PHEES SRAEA, it SROLIR SRR Py
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Plateau de Calamars marinés a la sauce soja
ou a la sauce piquante
Marinated Squid Platter with soy sauce or spicy sauce

B BRI ) L £ £

Plateau de crevettes (6 piéces)
Shrimp Platter (6 pcs) 75 HEEHF 4

Plateau de Saint-Jacques (6 piéces)
Scallop Platter (6 pes) 75 R 355 UL P

Assortiment de fruits de mer marinés
a la sauce soja ou a la sauce piquante

Mixed Seafood Platter for Grill Marinated in Spicy Sauce or Soy Sauce

PR
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Nos viandes proviennent majoritairement de la Maison Metzger Fréres et des Boucheries Nivernaises.
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£17| Beeuf mariné a la sauce soja 27
Bulgogi a la plancha 780g

Thin Sliced Beef, Marinated in Soy Sauce served on Plancha
EEHEA

Supplément vermicelles de patate douce : +4 €
Extra sweet potato vermicelli: +€4 21 E¥y22/iNfd: +ART
FHARR| 27t +48 2

m CH7| POULET CHICKEN 3
Srat Poulet aux légumes a la sauce soja ou piquante a la 27
Dakbulbaick plancha 750g

Chicken with Vegetables in Soy Sauce or Spicy Sauce Served on Plancha

X8 DA s S P o e

Supplément fromage : +4 € Supplément péte de riz : +4 €

Extra cheese: +€4 Extra rice cakes: +€4

WIREANEL : +4RKTT ERENNTL: +4RTT

AZ2AR| 27t +43 2 AR 27t +4R2

Origine des viandes

BCEUF
FRANCE, ESPAGNE, POLOGNE, ECOSSE, ALLEMAGNE, JAPON

POULET
FRANCE

PORC
FRANCE, ESPAGNE

AGNEAU
ROYAUME UNI

Tous nos barbecues sont accompagnés de quelques légumes et de condiments de saison. (sans bol de riz)
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6 Banchans

Bol de riz blanc
Bowl of White Rice F12K1k

Chou fermenté au piment
Fermented Spicy Cabbage =B i1

Salades (supplément)
Salads (Extra) 7bHir

Supplément de légumes de saison a griller
(champignons, courgette, patate douce, oignon, ...)
Seasonal Vegetables to Grill

(Mushrooms, Zucchini, Sweet Potato, Onion, efc)

FEINEE (G, Was, &%, WA, ...)

6 METS variant selon les saisons
6 Side Dishes 6 jHE[il3E

10



2|2 4%
2|2A[0|2

2R

222

4> ot
oXril
il

safefatas

GETE
229

CIAHE

Desserts

Cheesecake Citron Gingembre
Lemon Ginger Cheesecake
IR Y LR

Soufflé glacé au Citron Yuzu
Lemon Yuzu Ice Soufflé #7714 A R Wik

Fondant au chocolat «YUZU CITRON»
Dark Chocolate «Yuja Lemon» #ili S AET5 52 )

*Version Sans gluten disponible (Gluten Free Available)

Glace ( 2 boules )
Icecream ( 2 Scoops )

VKL (2 ~7)

=2  Thé vert GreenTea %%t
E"E!Zf Sésame noir Black Sesame ik
0|9l Pétale de rose Rose Petal  FBi 4

Sorbet ( 2 boules )
Sorbet ( 2 Scoops )
FiE (2 A1)

U1 Mangue Mango E4
|2 Yuzu Yoo T

Géteaux de riz gluant a la péte de haricots rouges
et boisson coréenne a la cannelle
Sticky Rice Cakes with Red Bean Paste and Korean Cinnamon Punch

ZLOARRRE 1 RERZIRA IOk

Tiramisu au thé vert coréen
Korean Greentea Tiramisu

A LRI RK TR

Café ou thé gourmand
Coffee or tea with a selection of small desserts
2 MR BY A AL 2 30/ R
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Menu Enfant

s

JUSQU’A 10 ANS

KIDS MENU

Up to 10 years old
15 €

PLAT AU CHOIX CHOICE OF MAIN COURSE

Sauté de vermicelles au boeuf et aux légumes sur riz

Stir-fried Vermicelli Noodles with thin slices of beef and vegetables over rice
Boeuf mariné a la sauce soja (Bulgogi) sur riz
Grilled Beef Marinated in soy sauce over rice

Porc grillé a la sauce soja sur riz
Grilled Pork with soy sauce over rice

Poulet grillé a la sauce soja ou piquante sur riz

Grilled Chicken with soy sauce or spicy sauce over rice

DESSERT AU CHOIX CHOICE OF DESSERT

Glace 1 boule au choix ( Vanille ou Chocolat )
1 Scoop Choice of lcecream ( Vanilla or Chocolate )

Fondant au chocolat (version sans gluten disponible)
Dark Chocolate Fondant (Gluten Free available)




GASTRONOMIE COREENNE



