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Bokbunja

verre bout.

Alcool national de Corée. Distillé & partir de 6 19
riz et de céréales Alc. 16,5%, 36cl

Soju, Alcool national de Corée premium, réa- 12 63
lisé & partir d’une sélection de riz nobles Alc.
25%, 50cl

Soju, Alcool national de Corée premium, 14 87
réalisé & partir d’'une sélection de riz nobles
Alc. 41%, 50cl

Alcool de riz fermenté doux et onctueux, 8 19

légerement pétillant Alc. 6%, 75c|

Alcool de fermentation de riz cru infusé 9 23
d'herbes et d'épices coréens Alc.12,5%, 37,5l

Alcool de Ginseng. Pour les amateurs de 13 68

pdrfums exotiques Alc. 28%, 70cl

verre bout.

Soju aromatisé au fruit, Spiritueux coréen 5 18
Pache Alc.13,5%, 35l
Raisin Alc.13%, 35l

Pamplemousse Alc.13%, 36 c|

«Vin» de prunes coréennes, alcool national 9 25

de Corée premium Alc.14%, 37,5cl

«Vin» de framboises noires coréennes 9 26
Alc. 14%, 37,5
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Les Alcools coréens artisanaux
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Stz
Makolli

pétillant frais

fait maison
(quantité limité)

37 16"

Chungju 16

3z 18"

Chungju 18

a2
stolu

1664

KOREAN ARTISANAL ALCOHOLS

verre

Alcool de riz nature fermenté en pression,
doux et onctueux, pétillant
Godt trés doux Alc. 6% 75l

Makolli naturel
Fruit de saison

Extrait de Makolli, jus claire, pressage a la 15
main, non pasteurisé, sans aucun artificiel

Golt frais et fruité, nuance de prune agréable-
ment acidulé.

Alc. 16% 37,5

Exirait de Makolli, jus claiire, pressage i lamain, 15
non pasteurisé, sans aucun aréme artificiel

Saveur de riz, goOt doux et fruité, légérement

épicé

Alc. 18% 37,5

bout.

29
32

90

90

* Brasserie Artisanale coréenne de Makoli et Chungiju naturels
en France. lIs présentent les boissons fermentées & base de riz,
fabriqué artisanalement selon méthode traditionnelle de Corée.

Les saveur et degrés d’alcool varient
selon les cuvées des saisons.

Les Bieres

BEERS

Maekiju (Biére coréenne) Alc. 4,5% 33c|
Heineken Alc. 5%, 33cl

Alc. 5,5%, 33cl

7,5

7,5

7,5
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Les aperitifs & Digestifs

APERITIFS & DIGESTIVES

mmm  APERITIFS (VERRE)

Martini Bianco / Rosso « Gran Lusso »
Profond et épicé Alc.14,4%

Kir vin blanc cassis

Kir Royal cassis

mm CONACS, WHISKY, RHUM (VERRE)

Cognac Pierre Ferrand Reserve

Abricot et fruits confits, noix et cannelle  Alc. 45%

Whisky « Armorik » Classic Bio
Ample & élégant & épicée  Alc. 46%

Whisky Japonais « Yoichi » Nikka
Ample & délicatement tourbé Alc. 45%

Rhum « Karukera » l'intense Baich
Rhum blanc Agricole Alc. 59,9%

Rhum Nation « Panama Solera » 18 ans

Riche, fruits de la passion, iris, mangue Alc. 40%

Les Cocktails

COCKTAILS

Cocktail sans alcool
Cocktail du jour

Cocktail « Makolli »

& base d'alcool de riz fermenté doux & légérement pétillant

Cocktail « Hwayo »

& base de Hwayo Soju

Cocktail « Méshil »

& base de Hwayo Soju & extrait de prune coréenne

10
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Ade aux fruits

SPARKLING FRUIT ADE

Citron Ade  Lemon Sparkling

Sirop de Citron, 7up, Eau gazeuse

Yujo* Ade Yuja Sparkling

*Yuja (citron coréen) au miel, 7up, Eau gazeuse

Fraise Ade  Strawberry Sparkling

Sirop de la fraise, 7up, Eau gazeuse

Mongue Ade Mango Sparkling

Sirop de la mangue, 7up, Eau gazeuse

Omija Ade  Omija Sparkling

*Baie aux 5 saveurs, Sirop d’omija, 7up, Eau gazeuse

Méshil* Ade Plum Sparkling

*Prune coréenne, Sirop de meshil, 7up, Eau gazeuse

10

10

10

10

10

10

Supplément de soju possible pour toutes les boissons pétillantes (+3€)

Soju available as an add-on for any sparkling drink (+3€)

Photo & titre d'illustration. La boisson réelle peut différer.
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Carte des vins
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Laurent Bannwarth - Crémant Brut nature
2019 - Alsace

Pinot blanc, Pinot gris et riesling - agriculture biodynamique
Fruits blancs, fine effervescence, rondeur

Sextant - Foufou’nette 2022 - Bourgogne
Aligoté - vin nature
Vif, sec, tendu, équilibré, une délice

Caillez Lemaire - Fantaisie - Champagne
Meunier, Pinot Noir, Chardonnay
Gourmand, fruité, frais, convivial

Domaine Drost - coteaux-du-Layon « Le Clos »
- Loire 50cl

Chenin (50% passerillés + 50% botrytisés) - vin biodynamique
Miel, abricot, ananas réti, poire, belle fraicheur

Domaine Drost - Passerillé 2019 - Loire
Chenin, vin blanc moelleux - vin biodynamique
Fruits jaunes, fruit tropical, fraicheur

Domaine Lafond «Cétes du Rhénes Rosé» 2023
Grenache Syrah — agriculture biodynamique
Belle fraicheur, fruits rouges, bel équilibre, frais

41

53

87

42

45

41



Julien Bertrand - Bourgogne Blanc 2023
Chardonnay - agriculture biologique
Belle acidité, minéral, équilibre, agrumes

Leipp Leininger - L'avant Sceéne 2022
Pinot Gris & Pinot Blanc - agriculture biodynamique
Belle fraicheur, Fruité bel équilibre, minérale

Hervé Villemade - « Cuvée Domaine »

AOP Cheverny blanc 2023

Sauvignon - agriculture biologique

Friand, agrumes, fleurs de blanches, vivacité, minérale

Nicolas Maillet - Mécon villages 2021 - Bourgogne
Chardonnay - agriculture biologique
Fruits blancs et jaunes, minéralité, |ongueur

Domaine Bersan Chablis 2022
Chardonnay - agriculture biologique
Mineralité, matiéres riches, gourmcmd

Fischbach - Cosmik (Riesling Solera 17/18/19/20)
Grand Cru - Alsace

Reisling - agriculture bioclogique

Minéral, fruits jaunes, structuré, longeur

Francois Villard - Saint-Joseph Mairlant 2022 - Rhéne

Marsanne et Roussanne - agriculture raisonné
Richesse, complexité, salinité

Dominique Derain - Saint Aubin 2020 - Bourgogne
Chardonnay - vin biodynamique
Fruits jaunes, élégance, fraicheur

43
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Chateau de la Vieille Tour - Réserve Tradition
2020- Bordeaux

Merlot et Cabernet Sauvignon - agriculture biologique
Fruits noirs, épices, richesse

Le Bout du Monde - « Tam Tam » 2022 - Languedoc
Syrah - vin biodynamique
Fruits rouges, tannin, belle acidité, gourmande

Mathilde et Stéphane Durieu - « Lou y es tu ? »
Beaujolais Village 2023

Gammay - agriculture biologique

Frais, notes de fruits rouges, buvabilité, gourmond

Domaine Bersan Bourgogne Cbtes d’Auxerre Rouge 2022
Pinot noir - agriculture biologique
Jolis fruits noirs, velouté, gourmandise

Chéteau Massereau — « Cuvée X » 2023 - Bordeaux
Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot

- agriculture biologique, Vin nature (sans sulfites)

Fruits rouges et noirs, épices, élégance

Francois Villard- Crozes Hermitage Rouge
Certitudes 2022 - Vallée du Rhéne
Syrah

Joli bouquet de fruits rouges, épices

Henri Milan - « Clos Milan » 2020 - Provence
Grenache, Syrah - agriculture biologique, vin nature
Fruits rouges, fruits noirs, profondeur

Le Puy - Emilien 2021 - Bordeaux
Merlot, Cabernet Sauvignon, Carménére - vin biodynamique
Elégance, complexité, fraicheur

Charvin - Chateauneuf du Pape 2021
Grenache, Syrch, Carignan - agriculture biologique
Fruits rouges et noirs, épices, élégance

4]
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Laurent Bannwarth - Crémant Brut nature 2019 - Alsace
Pinot blanc, Pinot gris et Riesling

- agriculture biodynamique, vin nature (sans souffre)

Fruits blancs, rondeur, fine effervescence

Caillez Lemaire - Fantaisie - Champagne
Meunier, Pinot Noir, Chardonnay
Gourmand, fruité, frais, convivial

Julien Bertrand - Bourgogne Blanc 2023
Chardonnay - agriculture biologique
Belle acidité, minéral, équilibre, agrumes

Leipp Leininger - L'avant Scéne 2022
Riesling - agriculture biodynamique
Belle fraicheur, Fruité bel équilibre, minérale

Hervé Villemade - « Cuvée Domaine »

AOP Cheverny blanc 2023

Sauvignon - agriculture biclogique

Friand, agrumes, fleurs de blanches, vivacité, minérale

Chateau de la Vieille Tour - Réserve Tradition
2020 - Bordeaux

Merlot et Cabernet Sauvignon - agriculture biologique
Fruits noirs, riche, épices

Le Bout du Monde - « Tam Tam » 2022 - Languedoc
Syrah - vin biodynamique
Fruits rouges, tannin, belle acidité, gourmand

Domaine Bersan Bourgogne
Cétes d’Auxerre Rouge 2022
Pinot noir - agriculture bioclogique

Jolis fruits noirs, velouté, gourmand

Domaine Lafond «Cétes du Rhénes Rosé» 2023
Grenache Syrah - agriculture biodynamique
Belle fraicheur, fruits rouges, bel équilibre

10
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Boisson sans alcools
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AqUOChiGrG Plate 75cl Eau microfilirée par nos soins 4,5

Aquachiara Pétillante 75c¢l Eau microfilirée & gazéifiée par nos soins 5
Evian 50cl / 100cl 6/ 10
Perrier 33cl 6,5
Chateldon Pétillante 75¢l 12
FJFE2t  Coca-cola Normal / Zéro 33¢l 55
Q&L Orangina 25l 6,5
Eains Boisson Coréenne & la Canelle )
ofg&A  Jus de fruits Pago Mangue-Passion / Ananas 6

LI52A  Jus de fruits BIO Meneau
Thé vert glacé thym-citron 7,5
Orange /Abricot / Pomme 8,5



Café « Sélection du moment », Café allongé
Décafeiné
Noisette Espresso macchiato

Double espresso

=z} Thé Vert

5222 Racines de muguet

AR Citron miel
M7ZEa} Gingembre miel
Azt Ginseng rouge
Of/d} Méshil

Thé avec I'extrait pur de Méshil (Prune coréenne)

4,5
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