Menu Midi & Diner
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La Terre

SPECIAL DEGUSTATION

66 €

Apéritif « Sélection du sommelier »
Aperitif « Sommelier’s Selection » R {771 ik %)

Raviolis grillés aux crevettes
Fried Shrimp Dumplings #F1%

Sauté de vermicelles au beeuf et aux légumes

Ailes de poulet croustillantes caramélisées
Crispy Chicken Wings with Sweet & Sour Sauce FEHIS A

Riz recouvert de légumes variés, d’ceuf et de viande,
servi dans un bol en pierre brilant
Bibimbap served in a Hot Stone Bowl (Grilled Beef) mH=t# 4Py

Poulet grillé a la sauce soja ou piquante a la plancha
Grilled Chicken with Soy Sauce or Spicy Sauce of Choice
X PR SR o i R

Beeuf mariné a la sauce soja a la plancha (+1€)

Thin Sliced Beef, Marinated in Soy Sauce Served on Plancha &=t #4-

Gateaux de riz Sticky Rice Cakes with Red Bean Paste £ T £ KT
Glace au choix Icecream of your choice ki ik
=3t  Thé vert GreenTea 44

E9lzt Sésame noir Black Sesame  HE ik
Z0/9! Pétale de rose Rose Petal  FHL 7L

Tous nos menus sont accompagnés de riz blanc et de 6 condiments variant selon les saisons.
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La Montagne

SPECIAL DEGUSTATION

76 €

Apéritif « Sélection du sommelier »
Aperitif « Sommelier's Selection » #HTIF ({35 ks )

Raviolis grillés aux crevettes
Fried Shrimp Dumplings  #F %

Sauté de vermicelles au boeuf et aux légumes
Stir-fried Vermicelli Noodles with Thin Slices of Beef and Vegetables ZF-PiiEkbi

Galette de kimchi
Kimchi Pancake #5232 10F

Faux-filet Simmental maturé 40 jours et
Plat de c6tes de beeuf marinées a la sauce soja
40 days Dry Aged Simmental Sirloin and Marinated Beef Ribs in Soy Sauce

PR BRI 5 whaUs A&

Plat de c6tes de beeuf marinées a la sauce soja et
Echine de porc ibérique

Marinated Beef Ribs in Soy Sauce with Iberico Pork Shoulder
FUSHFRICE 5 IR

Faux-filet de Galice maturé 40 jours minimum (+20€)
40 days Dry Aged Galice Sirloin

40H AIFIPEIE THIEA

Entrecote Galice maturé 50 jours minimum (+35€)

50 days Dry Aged Ribeye Steak of Galice
50H ANFIPEIE APl

Gateaux de riz Sticky Rice Cakes with Red Bean Paste 2T T AKE

Fondant au chocolat «<YUZU CITRON»
Dark Chocolate «Yuja Lemon» #i7- B 41555

*Version Sans gluten disponible (Glulen Free Available)

Tiramisu au thé vert coréen
Korean Greentea Tiramisu
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Tous nos menus sont accompagnés de riz blanc et de 6 condiments variant selon les saisons.
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La Mer

SPECIAL DEGUSTATION

86 €

Apéritif « Sélection du sommelier »
Aperitif « Sommelier’s Selection » ERIE fFiF iR %)

Raviolis grillés aux crevettes
Fried Shrimp Dumplings #F{%

Salade de calamars piquante
Spicy Squid Salad  #Ibk 2 70 i

3 Beignets de crevettes caramélisés
3 Pieces of Fried Shrimps with Caramelized sauce  fEf#KEIT

Galette de calamars & ciboulette
Squid & Spring Onion Pancake 5 I/N 24 A 19

Dorade royale entiére grillée
Grilled Seabream % 3. fif 1

Assortiment de fruits de mer
Mixed Seafood Platter for Grill i fiEHf

Glace au choix Icecream of your choice ki ik

=3  Thé vert GreenTea 4t i
EQ2 Sésame noir Black Sesame ik
%0 Pétale de rose Rose Petal  FHL{LHE

Fondant au chocolat «YUZU CITRON»
Dark Chocolate «Yuja Lemon» #1415 ]

*Version Sans gluten disponible (Gluten Free Available)
Tiramisu au thé vert coréen

Korean Greentea Tiramisu
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